Orden de 12 julio 1995

MINISTERIO AGRICULTURA, PESCA Y ALIMENTACION
BOE 18 julio 1995, nim. 170, [pag. 21993]; rect. BOE 8 agosto 1995 , num. 188
[p&g. 24582](castellano)

JAMON. Aprueba el Reglamento de la Denominacion de Origen «Jamén de Huelva» y de su
Consejo Regulador

Dispone:
Articulo Unico.

Se aprueba €l texto del Reglamento de la denominacion de origen «Jamén de Huelva» y su Consgjo
Regulador, que figura como anexo a la presente Orden, que e Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion asume alos efectos de su promocion y defensaen el ambito nacional e internacional.

Disposicion transitoria primera.

El actual Consgjo Regulador provisional de la denominacion de origen «Jamon de Huelva» asumird la
totalidad de funciones a que se refiere e capitulo |X, continuando sus actuales Vocales en sus cargos
hasta que el Consegjo Regulador definitivo quede constituido, de acuerdo con lo que establece € articulo
36 del presente Reglamento.

Disposicién transitoria segunda.

En un plazo méximo de tres afios, contados a partir de la publicacion de esta Orden en el «Boletin Oficial
del Estado», quedara formalizado € Registro de Explotaciones Ganaderas a que se refiere el articulo 17
de este Reglamento. Durante este periodo |as industrias inscritas podran comercializar con denominacion
de origen los jamones y paletas que elaboren, para lo cua e Consgjo Regulador establecera en los
mataderos los controles necesarios con € fin de garantizar, en todo momento, la procedencia, origen y
calidad de las piezas.

Disposicién final Gnica. Entrada en vigor.

La presente Orden entrard en vigor el dia siguiente a de su publicacion en el «Boletin Oficia del
Estado».

ANEXO
Reglamento de la denominacién de origen «Jamoén de Huelva» y de su Consgjo Regulador
CAPITULOI
Generalidades
Articulo 1. Base legal de la proteccion.

De acuerdo con lo dispuesto en la Ley 25/1970, de 2 de diciembre (RCL 1970\2009; RCL 1973\857 y
NDL 30581) , en su Reglamento aprobado por Decreto 835/1972, de 23 de marzo (RCL 1972\685, 1419y
NDL 30584); en € Decreto 3711/1974, de 20 de diciembre (RCL 1975\187 y NDL 30581 nota), y en €
Real Decreto 728/1988, de 8 de julio (RCL 1988\1520), por el que se establece la normativa a que deben
gjustarse las denominaciones de origen, especificas y genéricas de los productos agroalimentarios no
vinicos, e Reglamento (CEE) 2081/92, del Consgjo, de 14 de julio (LCEur 1992\2425), relativo a la
proteccién de las indicaciones geograficas y de las denominaciones de origen de los productos agricolas y



aimentarios; y la Orden de 25 de enero de 1994 (RCL 1994\266 ), del Ministerio de Agricultura, Pescay
Alimentacion, por la que se precisa la correspondencia entre la legislacion espafiola y €l Reglamento
(CEE) 2081/92, en materia de denominaciones de origen e indicaciones geogréficas de los productos
agroalimentarios, quedan protegidos con la denominacién de origen «Jamén de Huelva» los jamonesy las
paletas que reuniendo las caracteristicas definidas en este Reglamento, hayan cumplido todos los
requisitos exigidos en el mismo y en lalegislacién vigente.

Articulo 2. Extension de la proteccion.
1. Laproteccion otorgada se extiende al nombre de la denominacion de origen.

2. El nombre de la denominacién de origen se empleara en su integridad, es decir, con las tres palabras
gue lo componen y en & mismo orden e idénticos caracteres.

3. Queda prohibida la utilizacion en otros jamones y pal etas de nombres, marcas, términos, expresionesy
signos que por su similitud fonética o grafica con los protegidos puedan inducir a confundirlos con los
gue son objeto de esta reglamentacion, aun en e caso de que vayan precedidas por los términos «con
origen en», «de», «tipo», «gusto», «estilo», «elaborado en», «madurado o curado en», «con industrias en»
u otros anélogos.

Articulo 3. Organos competentes.

La defensa de la denominacion de origen, la aplicacion de su Reglamento, la vigilancia del cumplimiento
del mismo, asi como & fomento y € control de la calidad de los jamones y paletas amparados, quedan
encomendados a Consejo Regulador de la denominacion de origen, a Ministerio de Agricultura, Pescay
Alimentacion y a las Comunidades Auténomas de Andalucia y Extremadura, en e ambito de sus
respectivas competencias.

CAPITULO I
Dela produccion
Articulo 4. Zona de produccién.

La zona de produccién de cerdos cuyas extremidades posteriores y anteriores son aptas para la
elaboracion de jamones y paletas amparados por la denominacion de origen estd constituida por las
dehesas de encinas, alcornoques y quejigos pertenecientes a las comarcas agricolas que se relacionan:

Extremadura:

Céceres. Comarcas de Céceres, Trujillo, Brozas, Vaencia de Alcantara, Logrosan, Navalmora de la
Mata, Jaraiz de laVera, Plasencia, Hervasy Coria

Badajoz: Comarcas de Alburquerque, Mérida, Don Benito, Puebla de Alcocer, Herrera del Duque,
Badajoz, Almendralgjo, Castuera, Olivenza, Jerez de los Caballeros, Llerenay Azuaga.

Andalucia:

Sevilla: Comarca de Sierra Norte.

Cordoba: Comarcas de Los Pedroches, La Sierray Campifia Bgja.

Huelva: Comarcas de La Sierra, Andévalo Occidental, Andévalo Oriental y Condado Campifia.
Cédiz: LaSierra, La Janda, Campo de Gibraltar y Campifia.

Madaga: Serrania de Ronda.

Articulo 5. Razas aptas.

1. Se considera como raza principal larazaibérica. Unicamente los cerdos de raza ibérica o aquellos otros
procedentes de cruces de raza ibérica con la «duroc-jersey» y que posean, como minimo, un 75 por 100
de sangre ibérica, podran suministrar piezas con destino a la elaboracion de jamones y paletas protegidos.
La morfologia de los animaes debe, en todo caso, permitir la obtencién de paletas y jamones



homol ogabl es.

2. El Consegjo Regulador fomentard el desarrollo de las ganaderias dedicadas a la criay reproduccion del
cerdo derazaibérica puray de las técnicas encaminadas ala mejorade la productividad de | as piaras.

Articulo 6. Practicas de explotacion y tipos de cerdo.

1. Las précticas de explotacion del ganado inscrito en la denominacion de origen se adaptardn a las
normas tradicionales de aprovechamiento de montanera, pastos y otros productos naturales en dehesas de
encinas, alcornogques y quejigos en régimen extensivo.

2. Considerando la alimentacién ala que el cerdo ha sido sometido antes del sacrificio y de acuerdo con
laterminologia de la zona, se distinguen:

a) Cerdo de bellota o terminado en montanera: Es aguel que se destina al sacrificio inmediatamente
después del aprovechamiento de la montanera de bellotas y hierbas en dehesas de encinas, alcornoques y
quejigos. Debe tener un peso de entrada en montanera comprendido entre los 85 y 115 kilogramos, y
reponer en este régimen, sin que se permita otro tipo de régimen alimenticio, como minimo, €l 50 6 55
por 100 de su peso de entrada, segin sea ibérico puro o cruzado con e 75 por 100 de ibérico,
respectivamente. El peso maximo permitido a la salida de montanera no excedera de los 180 kilogramos.
Estos pesos se entiende que representan la media de | as partidas.

b) Cerdo de recebo o terminado en recebo: Es aquel que debe reponer en régimen de montanera de
bellotas y hierbas, como minimo, € 30 por 100 de su peso de entrada (peso medio de entrada
comprendido entre 85 y 115 kilogramos), siendo terminado en su cebo con piensos autorizados por €
Consgjo Regulador, €l cua determinard anualmente la fecha limite de salida de recebo. El peso medio
maximo permitido alaterminacién del recebo no excedera de los 180 kilogramos.

¢) Cerdo de pienso o terminado en pienso: Es aguel cuya alimentacion en su fase de engorde (a partir de
un peso medio comprendido entre los 85 y los 115 kilogramos), se lleva a cabo en régimen extensivo con
piensos autorizados por €l Consgjo Regulador. El peso medio maximo permitido a la terminacién no
excedera de los 180 kilogramos.

3. Las explotaciones en régimen extensivo tradicional en dehesa dedicadas a la alimentacion de cerdos de
recebo o de pienso, segln se define en los apartados 2.b) y 2.¢) del presente articulo, no podran superar la
cantidad maxima de 15 cerdos por hectérea de superficie de dehesa, siendo esta capacidad susceptible de
revision, alabaja, anualmente, por el Consejo Regulador.

4. El Consgjo Regulador podra dictar normas sobre practicas de explotacion del ganado inscrito y sobre
los piensos utilizables, de acuerdo con €l avance de las técnicas ganaderas y con €l fin de mantener o
mejorar la calidad del cerdo o de los jamonesy paletas producidos.

CAPITULO 111
Dela obtencién delas extremidades del cerdo
Articulo 7. Descripcion de las piezas.

1. Se entienden por jamones y paletas de la denominacion de origen «Jamén de Huelva» las extremidades
posteriores y anteriores curadas, cuyas caracteristicas anatdmicas, de origen, corte, elaboracién, curacién
y comercializacion se establecen en este Reglamento.

2. Las extremidades posteriores serén las procedentes de los cerdos adultos, excluidos los verracos y las
cerdas reproductoras, recortadas a nivel de la sinfisis isguio-pubiana. Su base anatémica la constituyen
como soporte 6seo los huesos coxal, fémur, rétula, tibia, peroné, tarso, metatarso y falanges, asi como las
masas musculares insertadas en los mismos (muscul os biceps femoral, misculo semitendinoso, musculo
semimembranoso, musculo tensor de la fascia lata, musculo gluteo superficial, musculo gliteo medio,
musculo gliteo profundo, musculo cuadrado femoral, misculo obturado interno, misculos gemelos,
musculo aductor, musculo gracilis, muisculo pectineo, musculo iliopsoas, misculo cuédriceps femoral,
musculo sartorio, musculo popliteo, muasculo gastronémico, musculo soleo), tejidos conectivos,
aponeurosis, grasa de coberturay piel.

Las extremidades anteriores seran las procedentes de los cerdos adultos -excluidos los verracos y cerdas



reproductoras- una vez separadas del tronco. Su base anatémica la constituyen los huesos de la escapula
(con cartilago escapular), himero, cubito y radio, metacarpo y falanges, asi como las masas musculares
insertadas en los mismos (musculo supraespinoso, musculo infraespinoso, musculo subescapular,
musculo articular del himero, musculo redondo mayor, musculo redondo menor, musculo deltoides,
musculo biceps braquial, musculo tensor de la fascia antebraguial), tejidos conectivos, aponeurosis, grasa
de coberturay piel.

3. Paralaelaboracion del producto protegido se seguiran las siguientes normas de corte:

a) Jamon, solo se podran emplear las extremidades posteriores del cerdo obtenidas de acuerdo con la
tradicion del corte serrano en «V». b) Paleta, sdlo se podran emplear las extremidades anteriores del cerdo
obtenidas de acuerdo con latradicion del corte serrano en «V» 0 en «media luna».

4. Las extremidades posteriores y anteriores procederan de cerdos sacrificados en mataderos ubicados en
la zona de elaboracion que se establece en € articulo 11, apartado 2, de este Reglamento e inscritos en los
Registros de la denominacién, desechandose las que sus pesos en sangre sean inferiores a 7 y 5
kilogramas, respectivamente.

Articulo 8. Controles de sacrificio y despiece.

1. Ademas de lo dispuesto en la reglamentacién técnico-sanitaria vigente, los cerdos permaneceran, antes
del sacrificio, en los locales para su reposo ubicados dentro del recinto del matadero, un tiempo no
inferior a doce horas, con € fin de eliminar la fatiga del transporte y asegurar un nivel minimo de las
reservas de glucogeno muscular.

2. El sacrificio del animal se realizara de acuerdo con la reglamentacion técnico-sanitaria vigente para
mataderos, permitiéndose el desangrado completo.

3. Una vez obtenidas las extremidades de los cerdos, éstas estardn controladas segin la normativa
sanitaria vigente.

4. El Consgjo Regulador implantara los controles que considere adecuados en 10s mataderos inscritos,
para garantizar el conocimiento de la procedencia, raza, cantidad de cerdos sacrificados, extremidades
obtenidas y marcado de las mismas.

5. El Consgjo Regulador, a través de sus servicios de control y vigilancia, comprobara fehacientemente
gque € numero de extremidades que sadlen hacia los centros de elaboracién se corresponde
proporcionalmente con e nimero de cerdos sacrificados, teniendo en cuenta las desechadas en base a lo
establecido en €l apartado 4 del articulo 7 de este Reglamento y que las mismas no han sufrido ningin
tratamiento de conservacion, salvo larefrigeracion y tratamiento superficial con sal comun.

CAPITULO IV
Dela elaboracion
Articulo 9. Proceso de elaboracion.

La elaboracién consiste en el proceso completo de transformacion de la extremidad posterior en jamén y
de la extremidad anterior en paleta.

Se compone de una primera fase de curacién necesaria para la correcta conservacion del producto y de
una segunda fase de maduracion, en €l transcurso de la cual, € jamén y la paleta, evolucionan en sus
caracteres sapidos y aromaticos a causa de un proceso bioquimico que, unido a las cualidades de la
materia prima, determinan la calidad tradicional de este producto y, en particular, su sabor y aroma
caracteristicos.

Articulo 10. Técnicas de elaboracion.
1. Laelaboracion se desenvolvera con arreglo alos procedimientos tradicional es.

2. Las técnicas empleadas en el proceso de elaboracion tenderdn a obtener productos de la maxima
calidad, que retinan los caracteres tradicionales de los jamones y paletas amparados por |a denominacion
de origen.



Articulo 11. Zona de elaboracion.

1. La zona de elaboracién de la denominacion de origen «Jamon de Huelva» esté constituida por € area
natural en la que los factores ecolégicos, unidos con los factores técnicos y humanos, dan lugar a un
producto con las cualidades propias que tradiciona mente le han caracterizado.

2. La zona de elaboracion comprende |os términos municipal es siguientes:

Algar, Almonaster la Real, Aracena, Aroche, Arroyomolinos de Ledn, Cala, Campofrio, Cafiaveral de
Leodn, Castafio de Robledo, Corteconcepcion, Cortegana, Cortelazor, Cumbres de Enmedio, Cumbres de
San Bartolomé, Cumbres Mayores, Encinasola, Fuenteheridos, Galaroza, La Granada de Rio Tinto,
Higuera de la Sierra, Hinojales, Jabugo, Linares de la Sierra, Los Marines, La Nava, Puerto Moral, Rosal
delaFrontera, Santa AnalaReal, SantaOlalladel Cala, Valdearcoy Zufre.

3. El Consgjo Regulador podré proponer la ampliacién de esta zona a aquellas localidades enmarcadas en
la sierra de Huelva, donde concurran los factores de tipo climético, técnico y humanos adecuados.
Articulo 12. Fases de la elaboracion.

La elaboracion de los jamones y paletas consta de cinco operaciones. Salazdn, lavado, equilibrado salino,
secado y maduracién:

a) Salazon: Tiene por finalidad laincorporacion de sal comin y sales nitrificantes (nitratos y nitritos) ala
masa muscular, con €l fin de favorecer la deshidratacién y conservacion de las piezas, ademéas de
contribuir a desarrollo del color y aroma tipicos de los productos curados. Este proceso tendra lugar a
temperaturas comprendidas entre 0 °C y 5 °C y humedades relativas en torno a 75-90 por 100. Bajo estas
condiciones, las piezas se apilan y se cubren con una mezcla de sales nitrificantes y sal comin. El tiempo
de la salazdn variard en funcion del peso, grado de pureza de las piezas y tipo de aimentacion de los
cerdos. De modo orientativo puede indicarse de un dia por kilo de peso.

b) Lavado: Terminadala salazén se lavan las piezas con agua para eliminar la sal adherida.
A continuacién se moldean, perfilan, afinany cuelgan.

¢) Equilibramiento salino (también denominado postsalado o asentamiento): Tiene como finalidad el que
las piezas vayan eliminando la humedad paulatinay lentamente, hasta conseguir la correcta difusion de la
sal entre las distintas masas musculares de la pieza. Este proceso se realiza en cAmaras con temperatura'y
humedad relativa controladas, que en circunstancias normales sera de 3 °C a 7 °C de temperaturay de un
70 por 100 a un 90 por 100 de humedad relativa. El tiempo del proceso oscilara entre treinta 'y sesenta
dias. En cualquier caso, este periodo sera suficiente para que la cantidad de cloruro sodico (CINa), a final
del mismo no seainferior al 1 por 100, referido a peso fresco tanto en las masas muscul ares superficiales
como en las profundas.

d) Secado: Las piezas pasan a continuacion a los secadores naturales, donde permaneceran colgadas €l
tiempo necesario para conseguir lafusion natural de parte de las grasas de su proteccion adiposa, proceso
gue se denomina «sudado», hasta que se estima que |a desecacion es suficiente.

La duracion conjunta de las operaciones a) hasta d) anteriores serd, como minimo, de sei's meses.

€) Maduracién: Terminada la fase anterior, |as piezas se trasladan a las bodegas en donde, a su entrada, se
procede a su clasificacion segn peso y calidad, iniciandose a continuacién la fase de maduracién durante
la cua las piezas, que continlan colgadas, adquieren sus caracteristicas genuinas de aroma y sabor
propias del microclimay microflora de las bodegas de la zona de elaboracion. La duracién minima de
esta fase sera la que a continuacion se especifica:

Peso sangre de la pieza en matadero ..... Tiempo de maduracién minimo en bodega ..... Peso previsible a
la salidade bodega

De 7 a8kilogramos..... 7-9 meses ..... En jamones de 4,5 a 5 kilogramos.
De8allkilogramos..... 9-12 meses ..... En jamones de 5 a 7,5 kilogramos.

Mas de 11 kilogramos..... 16 meses ..... En jamones de méas de 7,5 kilogramos.



De4 a5 kilogramos ..... 5 meses ...... En paletas de 3,5 a 4 kilogramos.
Mas de 5 kilogramos ..... 6 meses ..... En paletas de mas de 4 kilogramos.

Al fina de la estancia en bodega, los jamones y paetas «Jamon de Huelva» habran adquirido como
consecuencia de este proceso las caracteristicas organol épticas propias. Para la evaluacion de las mismas
el Consgo Regulador establecera las pruebas sensoriales y analiticas que considere indicativas de las
caracteristicas tipicas del producto.

CAPITULOV
Delaidentificacion delos cerdosy del marcado de las piezas
Articulo 13. Identificacion de los cerdos y marcado de las piezas.

1. Todos los animales cuyas extremidades sean aptas para la elaboracion de productos protegidos por la
denominacién de origen quedarédn identificados en la oreja izquierda por una marca indeleble con las
siglas que € Consgjo Regulador establezca. El marcaje se realizara antes de que el cerdo alcance los 80
kilogramos de peso y siempre que proceda de una explotacion inscrita.

2. En todas las extremidades posteriores y anteriores destinadas a la elaboracion de jamones y paletas, €
Consejo Regulador efectuard una marcaindel eble, que garantice que la misma puede optar a ser protegida
por la denominacion de origen. El marcaje se hara en el propio matadero y serd ssmultaneo a marcado
gue establece la legislacion vigente, levantandose el acta correspondiente por parte del Servicio de
Control y Vigilancia, donde se comprobard la correlacion del precinto con la identificacion segin el
articulo 13.1y con € tipo de animal definido en € articulo 6.

La marca consistira en un sello o etiqueta, que sera controlado por el Consegjo Regulador e ira numerado,
siendo anulado de la pieza en € caso de que, en cualquiera de las fases que componen su proceso de
elaboracion, ésta sea descalificada.

3. Todas las operaciones de marcado y precintado se realizaran previa notificacion al Consejo Regulador
en presencia del personal del Servicio de Control y Vigilancia.

Por parte de este Servicio se realizard un seguimiento de los animales y piezas identificadas durante las
etapas anteriores, pudiendo proponer la recalificacion del cerdo o descalificacién del cerdo o piezas que
no hayan cumplido los preceptos establecidos en este Reglamento.

4. El Consgjo Regulador determinara la forma y tamafio del sello o etiqueta y dictara normas para su
impresion en la pieza, a fin de que no sea borrado de la misma en la serie de manipulaciones a las que
serdsometidaalo largo de todo € proceso de elaboracion.

5. El Consgjo Regulador determinard, asimismo, otros datos que crea oportuno gue figuren en el sello o
etiqueta, con e fin de conseguir un mejor control del producto protegido.

6. El Consgjo Regulador controlara, con los métodos tecnolgicos y cientificos que considere adecuados,
las piezas durante todo el proceso de su elaboracion, para garantizar la calidad de los jamones y paletas
amparados por la denominacion de origen.

7. En los jamones y paletas «Jamén de Huelva», una vez transcurrido € periodo minimo citado en el
articulo 12, se procederd a marcado con un precinto o distintivo facilitado por el Consgjo Regulador,
operacion gue sera realizada en presencia del Servicio de Control y Vigilancia, previa verificacion de la
documentacion y demas distintivos.

8. Todas las partidas de animales y piezas llevaran un documento de acompafiamiento que establecera el
Consgjo Regulador, diligenciado por el Servicio de Control y Vigilancia, antes de su salida de cualquier
explotacion y establecimiento inscrito, que acompariard a aquéllas durante su transporte y recepcion en la
explotacion o € establecimiento inscrito de destino.

9. El Consgjo Regulador realizara |las pruebas que considere necesarias y suficientes para la contrastacion
de la calidad de jamones y paetas, y fijara, asimismo, las pruebas fisico-quimicas que considere
adecuadas, todo €ello de acuerdo con los avances técnicos que se produzcan en cada momento segin €l
desarrollo de lainvestigacion, asi como €l tipo de andlisis organoléptico a utilizar. Los cerdosy piezas no



identificados o de dudosa identificacion no podran ser amparados por la denominacion.
CAPITULO VI
Delascaracteristicasy clases dejamonesy paletas
Articulo 14. Caracteristicas de los jamones y paletas amparados.
1. Las caracteristicas de los jamones y paletas de la denominacion de origen «Jamoén de Huelva» son:

a) Forma exterior: Alargada, edtilizada, perfilada de acuerdo con lo establecido en e articulo 7 y
conservando la pezufia para facilitar su identificacion.

b) Peso: No inferior a4,5 kilogramos en los jamones y a 3,5 kilogramos en | as paletas.

c) Aspecto exterior tipico y limpio destacando la coloracion de su flora micética: Blanca o gris-azulada
oscura.

d) Consistencia firme en las masas musculares y levemente untuosa y depresible en las zonas de tgjido
adiposo.

€) Coloracién y aspecto del corte: Color caracteristico del rosa a rojo plrpuray aspecto brillante al corte,
con vetas de tejido adiposo y con grasainfiltrada en la masa muscular.

f) Sabor y aroma: Carne de sabor delicado, dulce o poco salado, de consistencia poco fibrosa y ata
friabilidad. Aroma agradable y caracteristico.

g) Grasa: Untuosa y consistente (seglin el porcentagje de alimentacion con bellota), brillante, coloracion
blanco-amarillenta, aromaticay de sabor grato.

2. El Consgjo Regulador fijard aquellos indices (salinidad, deshidratacion, maduracion, acidos grasos,
etc.) que considere necesarios para definir las condiciones minimas que deben cumplir los productos
amparadosy para establecer las diferentes clases que ampara esta denominaciéon.

3. Los jamones y paletas que, a juicio de Consgo Regulador, no hayan adquirido las caracteristicas
seflaladas anteriormente no podrén ser amparados por la denominacion de origen «Jamoén de Huelva» y
serén descalificados en laforma que se preceptiaen e articulo 32.

Articulo 15. Clases.

1. Por razén de los factores basicos que condicionan la calidad del jamén, raza y aimentacion, se
establecen las siguientes clases de jamones:

Clase |: Jamdn ibérico de bellota, procedente de cerdos cuyas caracteristicas de crianzay alimentacion se
definen en € articulo 6, apartado 2, @), de este Reglamento.

Clase Il: Jamon ibérico de recebo, procedente de cerdos cuyas caracteristicas de crianzay alimentacion se
definen en €l articulo 6, apartado 2, b), de este Reglamento.

Clase I11: Jamén ibérico de pienso, procedente de cerdos cuyas caracteristicas de crianza 'y alimentacion
se definen en e articulo 6, apartado 2, ¢), de este Reglamento.

En cuanto alaraza se gjustara alo establecido en € articulo 5.
2. Andloga clasificacion se establece para las paletas.
CAPITULOVII
Delos Registros
Articulo 16. Registros del Consejo Regulador.

1. Por el Consejo Regulador se llevaran |os siguientes Registros:



a) Registro de Explotaciones Ganaderas.

b) Registro de Mataderos y Salas de Despiece.
¢) Registro de Secaderos.

d) Registro de Bodegas.

2. Las peticiones de inscripcion se dirigirdn a Consegjo Regulador, acompafiando los datos, documentos y
comprobantes que, en cada caso, sean requeridos por las disposiciones y hormas vigentes en |0s impresos
gue disponga el Consegjo Regulador.

3. El Consgjo Regulador denegard las inscripciones que no se gjusten a los preceptos del Reglamento 0 a
los acuerdos adoptados por e Consgjo sobre condiciones complementarias de carécter técnico que deben
reunir las explotaciones ganaderas, mataderos y salas de despiece y demés locales de elaboracién, secado
y maduracién.

4. Lainscripcién en estos Registros no exime a los interesados de sus obligaciones respecto a aquellos
Registros que, con caracter general, estén establecidos en la legislacién vigente, cuya certificacion debera
acompafarse ala solicitud de inscripcion en el Consejo Regulador.

Articulo 17. Registro de Explotaciones Ganader as.

1. En € Registro de Explotaciones Ganaderas se inscribiran todas aquellas situadas en la zona de
produccion, que lo soliciten, cuyos cerdos puedan suministrar piezas destinadas a la elaboracion de
productos amparados y cumplan con lo dispuesto en este Reglamento y que €l Consgo Regulador
considere aptas.

2. En lainscripcion figurard e nombre del titular de la explotacion, domicilio, término municipal donde
radiquen las instalaciones permanentes, nimero de cabezas que componen la piara, clasificadas por razas
y con expresa indicacién de sementales, cerdas de vientre, animales de engorde y cuantos datos se
consideren necesarios parala calificacion, localizacién y adecuada identificacidn de la ganaderia inscrita,
asi como superficie arbolada de encinas, alcornogques y quejigos, produccion media de bellotas y nimero
de cerdos que pueden cebarse en afios considerados de produccién tipo.

3. Lainscripcion de determinadas explotaciones ganaderas en € Registro de la denominacion de origen
«Jamon de Huelva» no excluye su posible inscripcién en otra denominacién de origen, si en las zonas de
produccion de ambas denominaciones existe superposicion parcial o total de su area geografica.

Articulo 18. Registro de Mataderos y Salas de Despiece.

1. En el Registro de Mataderos y de Salas de Despiece se podran inscribir todos agquellos adaptados a la
reglamentacién técnico-sanitaria vigente gue lo soliciten, situados en la zona de elaboracion especificada
en el articulo 11.2 y que sacrifiquen cerdos de explotaciones ganaderas inscritas, cuyos jamones y paletas
puedan optar a ser protegidos con la denominacion de origen.

2. En lainscripcion figurara el nombre de la empresa, localidad y zona de emplazamiento, caracteristicas
técnicas de la maquinaria 'y de los procedimientos industriales utilizados y cuantos datos sean precisos
para la perfecta identificacion y catalogacion de la industria. En e caso de que la empresa no sea
propietaria de los locales, se hard constar esta circunstancia indicando € nombre del propietario. Se
acompafara un plano o croquis a escala conveniente donde queden reflejados todos los detalles de
construccion, locaes e instalaciones.

Articulo 19. Registro de Secaderos.

1. En € Registro de Secaderos se inscribiran aguellos situados en la zona de elaboracién que se dediquen
a curado de jamones y de paletas que puedan optar a ser protegidos con la Denominacion de origen. En
lainscripcion figurardn los datos a que se hace referenciaen €l articulo 18.2 de este Reglamento y estaran
controlados por el Consejo Regulador.

2. El Consegjo Regulador establecera las condiciones minimas que deben satisfacer los secaderos para
poder inscribirse en el correspondiente Registro de la denominacién de origen.



Articulo 20. Registro de Bodegas.

1. En el Registro de Bodegas se inscribiran aguellas situadas en la zona de elaboracién que se dediquen a
la maduracién de jamones y de paletas con derecho a denominacion de origen. En lainscripcion figuraran
los datos a que hace referencia € articulo 18.2 de este Reglamento, asi como las marcas, precintos o
distintivos que utilicen parala comercializacion de estos productos.

2. Las bodegas contaran con un sistema de ventilacion adecuado que, evitando las corrientes de aire,
asegure en todo momento la renovacion del mismo. La temperatura en € interior de la bodega, asi como
lahumedad relativa, seran las de las condiciones microclimaticas de la zona

Estas condiciones se estiman necesarias para todas las bodegas inscritas con e fin de que la maduracién
se realice en condiciones dptimas y pueda desarrollarse la flora ambiental caracteristica de las industrias
de esta zona.

3. El Consgo Regulador establecerd las condiciones minimas que deben satisfacer las bodegas para poder
inscribirse en el correspondiente Registro de la denominacién de origen.

Articulo 21. Vigencia de las inscripciones.

1. Para la vigencia de las inscripciones en los correspondientes Registros sera indispensable cumplir en
todo momento con los requisitos que impone e presente capitulo, debiendo comunicar a Consgo
cualquier variacién gue afecte a los datos suministrados en la inscripcion, cuando ésta se produzca. En
consecuencia, €l Consegjo Regulador podra suspender o anular las inscripciones cuando los titulares de las
mismas no se atuvieren atales prescripciones.

2. Los Servicios de Control del Consegjo Regulador efectuaran inspecciones periddicas para comprobar la
efectividad de cuanto se dispone en €l parrafo anterior.

3. Todas las inscripciones en los diferentes Registros seran renovadas en el plazo y forma que determine
el Consgjo Regulador.

4. Unavez causada baja voluntaria en cualquiera de los Registros no se podra solicitar la readmision hasta
transcurrido un periodo de doce meses.

CAPITULO VIII
Derechosy obligaciones
Articulo 22. Titulares de los derechos.

1. Sdlo las personas fisicas o juridicas que tengan inscritos en los correspondientes Registros de la
Denominacion de Origen sus explotaciones ganaderas o mataderos y salas de despiece, podran
suministrar cerdos o extremidades posteriores y anteriores, respectivamente, con destino a la elaboracion
de jamonesy paletas amparados.

2. S6lo las personas fisicas o juridicas que tengan sus industrias registradas en €l correspondiente Registro
de la Denominacién de Origen podran curar 0 suministrar a las bodegas inscritas jamones y paletas
susceptibles de ser protegidos por la denominacién de origen. 3. Solo puede aplicarse la denominacion de
origen «Jamén de Huelva» a los jamones y paletas procedentes de las instalaciones inscritas en el
Registro de Bodegas que hayan sido producidos y elaborados conforme a las normas exigidas por este
Reglamento y que retinan las condiciones organol épticas que deben caracterizarlos.

4. El derecho a uso de la denominacién de origen para jamones y paletas en propaganda, publicidad,
documentacion, precintos o etiquetas es exclusivo de las firmas inscritas en el Registro de Bodegas.

5. Por e mero hecho de inscripcién en los Registros correspondientes, las personas fisicas o juridicas
inscritas quedan obligadas a cumplimiento de las disposiciones de este Reglamento y de los acuerdos
gue, dentro de sus competencias, dicten el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion y las
Consgjerias de Agricultura y Pesca de la Comunidad Autdnoma de Andalucia y de Agricultura y
Comercio de la Comunidad Autonoma de Extremaduray el Consejo Regulador, asi como satisfacer las
exacciones gue les corresponda.



Articulo 23. Separacion de materias primas y productos.

1. En los mataderos inscritos en el Registro de la Denominacién de Origen existird, durante el periodo de
reposo anterior a sacrificio, una perfecta separacién entre las piaras inscritas de las que no lo estan.

En mataderos y salas de despiece inscritos en €l Registro de la Denominacion de Origen e sacrificio y
despiece de cerdos pertenecientes a piaras inscritas no podra ser simultéaneo a de otros animales no
inscritos.

2. En los locales inscritos destinados a secaderos o bodegas deberan estar separadas, durante todo €l
proceso de elaboracion, las piezas susceptibles de ser amparadas por la denominacion de origen de
aquellas otras que no puedan optar a la misma, de forma que se distingan claramente los productos
protegidos de los que no |o son.

3. Las firmas que tengan inscritos secaderos o bodegas sdlo podran tener almacenadas las extremidades
del cerdo, jamonesy paletas en los locales declarados en lainscripcion.

Articulo 24. Reserva de nombresy marcas.

Los nombres con que figuran inscritos en el Registro de Secaderos y Bodegas, asi como las marcas,
simbolos, emblemas y leyendas publicitarias o cualquier otro tipo de propaganda utilizados en los
jamones y paletas protegidos no podrdn ser empleados, ni siquiera por los propios titulares, en la
comercializacion de jamones o paletas no amparados por |a denominacién de origen «Jamon de Huelvay.

Articulo 25. Calificacion de las piezas.

1. Terminado el proceso de maduracién de una partida de jamones o de paetas, € industria o
comunicard a Consegjo Regulador a efectos de que el Comité de Calificacion gire la preceptiva visita de
reconacimiento y dictamine si las piezas en las que debera figurar € sello o etiqueta a que se alude en €
articulo 13 de este Reglamento son aptas para ser amparadas por la denominacion de origen.

2. Unavez establecida la aptitud, se procedera ala adjudicacion de la clase que corresponda a cada una de
las piezas, seguin la clasificacion establecida en € articulo 15 del presente Reglamento.

Por los Servicios de Control y Vigilancia del Consejo Regulador se colocara en cada uno de los jamones
0 paletas un precinto o distintivo que garantiza que € producto esté protegido por la denominacion de
origen e informa de su calidad, a figurar en e mismo la clase que le atribuyd € Comité de Calificacion.
La colocacion de los precintos o distintivos se realizard en la propia bodega, de acuerdo con las normas
gue dicte e Consgjo Regulador y siempre en forma que no permita una segunda utilizacion.

3. Los precintos o ditintivos de jamones y paletas amparados serén expedidos por el Consejo Regulador
e irdn numerados. En ellos figurarg, de forma destacada, € nombre de la denominacion de origen y la
clase a que pertenecen.

El Consegjo Regulador dispondra de dos tipos diferentes de precintos o distintivos para asignarlos bien sea
ajamones o paletas y dentro de cada tipo establecerd |a adecuada identificacion de las tres posibles clases
descritas en € articulo 15 del presente Reglamento.

4. El Consgjo Regulador adoptard y registrara un emblema como simbolo de la denominacién de origen.
Este emblema debera figurar en los precintos, distintivos, etiquetas, sellos, collarines, etc., que expida el
Consgo.

Asimismo, e Consegjo Regulador debera autorizar expresamente €l que en €l exterior de las instalaciones
inscritas y en lugar destacado pueda figurar una placa que aluda a esta condicion.

Articulo 26. Normas particulares de etiquetado.

1. En las etiquetas propias de cada bodega que comercialice jamones y paletas amparadas por la
denominacién «Jamén de Huelva» figurard obligatoriamente, de forma destacada, € nombre de la
denominacién, ademas de |os datos que con caracter general determine lalegislacion vigente.

2. Antes de la puesta en circulacién de las etiquetas a que se refiere el apartado anterior, éstas deberan ser
autorizadas por el Consegjo Regulador alos efectos que se relacionan con este Reglamento. Serd denegada



la aprobacion de aguellas etiquetas que por cualquier causa puedan dar lugar a confusién en el
consumidor. También podra ser anulada la autorizacion de una ya aprobada anteriormente cuando hayan
variado las circunstancias de la firma propietaria de la misma, previa audiencia de la firma interesada,
instruyéndose el expediente segiin lo que establece la Ley 30/1992, de 26 de noviembre (RCL 1992\2512,
2775 y RCL 1993\246), de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comun.

Articulo 27. Identificacion del producto amparado.

1. De todos los jamones y paletas el Consgjo Regulador llevara un control que permita acceder en todo
momento alainformacién paraidentificacion, bien de un animal o bien de una partida.

2. Todos los jamones y paletas con denominacién de origen que se expidan para €l consumo deberén ir
provistos del precinto o distintivo del Consejo Regulador a que se refiere € articulo anterior, no pudiendo
ser comercializados sin ese precinto o distintivo.

3. En la comercializacién de los jamones y las paletas de «Jamdn de Huelva» se podran utilizar, ademas,
otras etiquetas, distintivos o precintos, pero antes de su puesta en circulacion deberan ser autorizados por
e Consgjo Regulador a los efectos que se relacionan con este Reglamento. Sera denegada la aprobacion
de aguellas etiquetas, distintivos o0 precintos que por cualquier causa puedan dar lugar a confusion en el
consumidor, asi como podra ser anulada la autorizacion de una ya concedida anteriormente cuando hayan
variado las circunstancias de lafirma propietaria de la misma, previa audiencia de lafirmainteresada.

4. En € caso particular de que €l jamon o la paleta se comercialice envuelto o enfundado debera llevar,
ademés, una etiqueta exterior autorizada por € Consejo Regulador en la que se reproduciran fielmente
todos los datos del precinto del Consgjo, figurando también en ella lo preceptuado en la legisacion
vigente en cada momento y ademas de una nota de advertencia dirigida al consumidor con las
caracteristicas identificativas que debe llevar € propio jamén o paeta.

5. Por el Consegjo Regulador se establecera un registro de marcas comerciales y etiquetas autorizadas para
comercializar productos amparados.

Articulo 28. Documento de circulacion entre industrias inscritas.

Toda expedicion de extremidades de cerdos, jamones o paletas, que tenga lugar entre mataderos, salas de
despiece, secaderos o bodegas inscritos debera ir acompafiada por un documento de circulacién expedido
por el Consegjo Regulador. En este documento quedaran reflgjados |os nimeros que figuran en los sellos o
etiquetas de las extremidades del cerdo o precintosy distintivos de los jamones y paletas.

Articulo 29. Elaboracion y expedicion.

1. La elaboracion de los productos amparados por la denominacion de origen «Jamoén de Huelva» debera
ser realizada exclusivamente en las instalaciones inscritas autorizadas por e Consgo Regulador,
perdiendo los jamones o las paletas, en otro caso, el derecho a uso de la denominacién.

2. Los jamones y paetas amparados por la denominacion de origen «Jamon de Huelva» Gnicamente
pueden ser expedidos por las bodegas inscritas, de forma que no perjudiquen su calidad o den lugar a
desprestigio de la denominacién y previa aprobacion por el Consejo Regulador.

Articulo 30. Certificado de origen.

Toda expedicion de jamones y paletas de la denominacion de origen con destino al extranjero, ademaés de
cumplir las normas que puedan ser establecidas para la exportacion de estos productos, debera ir
acompafada del correspondiente certificado de la denominacién de origen, expedido por e Consgo
Regulador.

Articulo 31. Declaracionesy libro de control.

1. Las personas fisicas o juridicas titulares de explotaciones ganaderas, mataderos y salas de despiece,
secaderos y bodegas vendran obligadas a cumplir con las siguientes formalidades:

a) Todos los titulares de explotaciones ganaderas inscritas presentaran al Consgjo Regulador, en la
primera quincena de cada semestre, declaracion de la produccién obtenida en el plazo anterior, para cada



una de las piaras inscritas, indicando los animales destinados a madres, sementales y cerdos de engorde,
asi como, en caso de venta, el nombre del comprador.

b) Todas las firmasinscritas en € Registro de Mataderos y Salas de Despiece:

Llevaran un libro, de acuerdo con € modelo adoptado por €l Consejo Regulador, en € que para todos y
cada uno de los dias que se destinen en sus instalaciones al sacrificio y despiece de cerdos inscritos
figurardn los siguientes datos. Nombre y domicilio del propietario de los cerdos sacrificados y
despiezados, con expresa indicacion de su raza, asi como e numero de unidades de extremidades
anteriores y posteriores que se hayan obtenido y los nimeros de los sellos o etiquetas que les han sido
adjudicados. También se anotara el nombre y domicilio de los secaderos a los que van destinados.

Presentaran al Consejo Regulador, dentro de los diez primeros dias de cada trimestre, una declaracion en
la que se reflgjardn todos los datos del trimestre anterior que figuren en el libro.

¢) Todas las firmas inscritas en el Registro de Secaderos:

Llevaran un libro, de acuerdo con € modelo adoptado por el Consejo Regulador, en € que para todos y
cada uno de los dias que se destinen en sus instalaciones a la curacion de jamones y paletas procedentes
de cerdos inscritos, figuraran los siguientes datos: Matadero y sala de despiece de procedencia, nimero de
unidades que inician el proceso de curacion, nimero de unidades que finalizan este proceso y nimero de
unidades que se expiden alas bodegas, con €l nombre y domicilio de éstas. En todos |os casos € nimero
de unidades vendra diferenciado en dos grupos segin correspondan a extremidades anteriores o
posteriores, quedando las piezas individualizadas por el nimero que figura en su sello o etiqueta.

Presentaran al Consgjo Regulador, dentro de los diez primeros dias de cada trimestre, una declaracion en
la que quedaran reflgjados todos los datos del trimestre anterior que figuran en € libro.

d) Todas las firmasinscritas en el Registro de Bodegas:

Llevaran un libro, de acuerdo con € modelo adoptado por el Consejo Regulador, en € que para todos y
cada uno de los dias que se destinen en sus instalaciones a la maduracion de jamones y paletas
procedentes de secaderos y cerdos inscritos, figuraran los siguientes datos. Secadero de procedencia,
nimero de unidades que inician el proceso de maduracién, nimero de unidades que finalizan este proceso
y nimero de jamones y paletas «Jamén de Huelvax», diferenciados por clases e individualizados por el
nimero del precinto o distintivo que les adjudique el Consejo Regulador que se expiden a mercado.

El nimero de unidades que inician y finalizan e proceso de maduracion vendra diferenciado en dos
grupos, seglin se trate de jamones o de paletas, quedando las piezas individualizadas por € nimero que
figuraen su sello o etiqueta.

Presentardn al Consegjo Regulador, dentro de los diez primeros dias de cada trimestre, una declaracion en
la que quedaran reflejados todos los datos del trimestre anterior que figuran en €l libro.

2. Las declaraciones a las que se hace referencia en el apartado 1 de este articulo se presentardn por
duplicado en los formularios establecidos por € Consgjo Regulador, uno de cuyos ejemplares sera
devuelto a declarante como garantia de su presentaciéon, quien lo conservara a disposicion de los
Servicios de Inspeccion del Consegjo durante un plazo de cinco afos.

3. Las declaraciones a que se refiere el apartado 1 de este articulo tienen efectos meramente estadisticos,
por lo que no podran facilitarse ni publicarse més que en forma globa y numérica, sin referencia alguna
de carédcter individual. Cualquier infraccién a esta norma por parte del personal afecto a Consgjo sera
considerada como faltamuy grave.

Articulo 32. Descalificacion.

1. Toda extremidad del cerdo, jamén o paleta, que por cualquier causa presente defectos, alteraciones
sensibles 0 que en su produccién se hayan incumplido los preceptos de este Reglamento o |os preceptos
de elaboracién sefialados por lalegislacion vigente, serd descalificado por e Consejo Regulador, alavista
de los informes del Comité de Cadlificacion, lo que llevara consigo la pérdida de la denominacion de
origen o del derecho a la misma en caso de productos no definitivamente elaborados. También serén
descalificados los jamones y paletas cuyos pesos sean inferioresa 4,5y 3,5 kilogramos, respectivamente.



2. Ladescalificacion de las extremidades del cerdo, jamones y paletas podréa ser realizada por el Consgjo
Regulador, alavista de los informes del Comité de Calificacion, en cualquier fase de su elaboraciény, a
partir de la iniciacion del expediente de descalificacion, deberédn permanecer en locales independientes,
inmovilizados y debidamente controlados por € Consgjo Regulador, no pudiendo, en ninglin caso, ser
comercializado bajo |a denominacion de origen.

3. En e momento de la descdificacion los Servicios de Control y Vigilancia del Consgjo Regulador
inutilizardn el sello o etiqueta numerado y también, en su caso, retiraran e precinto o distintivo
identificador.

Articulo 33. Comercializacién en lonchas o porciones.

El Consgjo Regulador podré autorizar a las bodegas inscritas la comercializacion de los jamones y paletas
«Jamon de Huelva» bien deshuesados o en «centros», «lonchas» 0 «porciones», siempre y cuando
establezca el apropiado sistema de control, envasado y etiquetado que garantice la procedencia del
producto, ya sea de jamon o de paleta, su origen y calidad, asi como su perfecta conservacion y adecuada
presentacion e informacién al consumidor.

CAPITULOIX
Del Consgo Regulador
Articulo 34. Definicién.

1. El Consgjo Regulador es un 6rgano colegiado dependiente del Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion a través de la Direccion General de Politica Alimentaria, con atribuciones decisorias en
cuantas funciones se le encomiendan en este Reglamento, de acuerdo con lo que determina la legislacion
vigente.

2. Su &mbito de competencia estara determinado:
a) Enlo territorial, por las respectivas zonas de produccién y elaboracién.

b) En razén alos productos, por los protegidos por la denominacion de origen en cualquiera de sus fases
de produccidn, circulacion, manipulacion, elaboracion y comercializacion.

¢) En razon de las personas, por las inscritas en los diferentes Registros.
Articulo 35. Misiones.

Es misién principal del Consejo Regulador la de aplicar los preceptos de este Reglamento y velar por su
cumplimiento para lo cual eercerd, con las adaptaciones obligadas por la ampliacién del régimen de
denominaciones de origen a jamon, las funciones que se le encomiendan en el articulo 87 de la Ley
25/1970 y disposiciones complementarias, asi como las que expresamente se indican en el articulado de
este Reglamento.

Articulo 36. Composicion.
1. El Consgjo Regulador estara constituido por:

a) Un Presidente, designado por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, a propuesta del
Consegjo Regulador. EI Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion recabara informe preceptivo de
los 6rganos competentes de las Comunidades Autonomas de Andalucia y Extremadura para dicha
designacion.

b) Un Vicepresidente, designado de igual forma que el Presidente.

¢) Diez Vocales, cinco en representacion del sector elaborador y cinco en representacion del sector
productor.

d) Un representante por cada una de las Administraciones implicadas, que acudirén a las sesiones del
Consejo Regulador, con voz pero sin voto.



2. Tanto € Presidente como €l Vicepresidente, o0 ambos, pueden ser designados de entre los Vocaes
representantes de los sectores productor y elaborador, en cuyo caso no se cubrird la vacante creada en la
Vocdia

3. Por cada uno de los cargos de Vocales del Consgjo Regulador se designara un suplente, elegido en la
misma formaque € titular y perteneciente al mismo sector que el Vocal que han de suplir.

4. Los cargos de Vocales seran renovados cada cuatro afios, pudiendo ser reelegidos. Las normas
reguladoras de dicha eleccion serén aprobadas previa emision de los informes preceptivos de |os 6rganos
competentes de las Comunidades Auténomas de Andauciay Extremadura.

5. En caso de cese de un Vocal por cualquier causa, se procederd a designar sustituto en la forma
establecida, si bien el mandato del nuevo Vocal serd por el tiempo que restaba a Vocal sustituido.

6. El plazo paralatoma de posesion de los Vocales sera como méximo de un mes a contar desde la fecha
de su eleccién o designacion.

7. Causard bgja € Voca que durante el periodo de vigencia de su cargo sea sancionado por infraccién
grave en materias que regula este Reglamento, bien personalmente o a la firma a que pertenezca.
Igualmente, causara baja por ausencia injustificada a tres sesiones consecutivas 0 cinco aternas, 0 por
causar baja en los Registros de la Denominacion.

Articulo 37. Vinculacion de los Vocales.

Los Vocales elegidos en la forma que se determina en el apartado c¢) del articulo anterior deberén estar
vinculados a los sectores que representan, bien directamente o por ser directivos de sociedades que se
dediquen a las actividades que han de representar. No obstante, una misma persona fisica o juridica
inscrita en varios Registros no podra tener en el Consejo representacion doble, ni directamente ni através
defirmasfiliales 0 socios de lamisma. Los Vocales elegidos por pertenecer en calidad de directivos auna
firmainscrita cesaran en su cargo a cesar como directivos de dicha firma aunque siguieran vinculados al
sector por haber pasado a otra empresa, procediéndose a designar a su sustituto en laforma establecida.

Articulo 38. Funciones del Presidente.
1. Al Presidente corresponde:

1.° Representar a Consgjo Regulador.-Esta representacion podra delegarla de manera expresa en
cualquier miembro del Consgjo en los casos en que sea hecesario.

2.9 Hacer cumplir las disposiciones legales y reglamentarias.

3.2 Administrar los ingresos y fondos del Consejo y ordenar |os pagos aprobados. Contratar, suspender o
renovar a personal adscrito, organizar y dirigir los servicios, seguin o acordado por €l Consejo Regulador
en cada caso, con independencia de |os poderes especificos que €l Consgjo le otorgue.

4.° Convocar y presidir las sesiones del Consgjo, sefialando el orden del dia, sometiendo a la decision del
mismo |os asuntos de su competenciay €jecutar |os acuerdos adoptados.

5.2 Organizar € régimen interior del Consgjo.
6.° Informar alos organismos superiores de las incidencias que en la produccién y mercado se produzcan.

7.° Remitir a la Direccién General de Politica Alimentaria del Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion y a las Consgjerias de Agricultura de las Juntas de Andalucia y Extremadura aquellos
acuerdos que, para cumplimiento general, adopte el Consgjo, en virtud de las atribuciones que le confiere
este Reglamento y aquellos que por su importancia estime deben ser conocidos por |as mismas.

8.° Aquellas otras funciones que e Consegjo acuerde o le encomiende la Direccién General de Politica
Alimentaria del Ministerio de Agricultura, Pescay Alimentacién.

2. Laduracion del mandato de Presidente sera de cuatro afios, pudiendo ser reelegido.

3. El Presidente cesara a expirar el término de su mandato; a peticidn propia, por incurrir en algunade las



causas generales de incapacidad establecidas en la legislacion vigente. En caso de pérdida de confianza
del Pleno del Consgo Regulador manifestada y acordada por mayoria absoluta, podra proponer al
Ministerio de Agricultura, Pescay Alimentacion su cese.

4. En caso de cese o fallecimiento del Presidente, el Consejo Regulador en el plazo de un mes propondra
a Ministerio de Agricultura, Pescay Alimentacién un candidato parala designacion de nuevo Presidente.

5. Las sesiones del Consegjo Regulador en que se estudie la propuesta de candidato para nuevo Presidente
seran presididas por € funcionario que designe la Direccion Genera de Politica Alimentaria del
Ministerio de Agricultura, Pescay Alimentacion.

Articulo 39. Reuniones del Consgjo, convocatorias y adopcién de acuerdos.

1. El Consgjo se reunira cuando lo convoque el Presidente, bien por propia iniciativa o a peticién de un
tercio de los VVocales, siendo obligatorio celebrar sesién por |o menos unavez al trimestre.

2. Las sesiones del Consgjo Regulador se convocaran con siete dias de antelacion, al menos, debiendo
acompafar ala citacion € orden del dia paralareunion en la que no se podran tratar mas asuntos que los
previamente sefialados. En caso de necesidad, cuando asi o requiera la urgencia del asunto a juicio del
Presidente, se citara alos Vocales por telegrama, fax o cualquier otro medio técnico que deje constancia
de que se ha recibido con veinticuatro horas de anticipacion, como minimo. En todo caso, el Consejo
guedara vélidamente constituido, en segunda convocatoria, transcurrida media hora de la citacion en
primera, si bien para tomar acuerdos deberan estar presentes més de la mitad de los que compongan €l
Consgo.

3. Los acuerdos del Consgjo Regulador se adoptaran por mayoria de los miembros con voto presentes y
paralavalidez de |los mismos ser& necesario que estén presentes mas de la mitad de los que compongan €l
Consgjo. El acta de cada sesion, firmada por los asistentes a la misma, recogera el contenido de los
debates, €l texto delos acuerdosy €l resultado de las votaciones.

4. Cuando un titular no pueda asistir 1o notificard al Consejo Regulador y a su suplente para que le
sustituya.

5. Para resolver cuestiones de trdmite, o en agquellos casos en que se estime necesario, podra constituirse
una Comision Permanente que estara formada por e Presidente o el Vicepresidente y dos Vocales,
garantizando, en todo caso, la representacion paritaria del sector productor y del sector elaborador,
designados por €l Pleno del organismo. En la sesion en que se acuerde la constitucion de dicha Comision
Permanente se acordara también las misiones especificas que le competen y funciones que gjercerd. Todas
las resoluciones que tome la Comision Permanente serén comunicadas al Pleno del Consejo en la primera
reunion que celebre.

Articulo 40. El Secretario y los servicios del Consejo Regulador.

1. Para e cumplimiento de sus fines € Consgjo Regulador contara con el personal necesario, con arreglo
alas plantillas aprobadas que figurarén dotadas en el presupuesto del propio Consegjo.

2. El Consgjo tendra un Secretario designado por e propio Consegjo a propuesta del Presidente del que
directamente dependeray que tendra como cometidos especificos |os siguientes:

a) Preparar los trabajos del Consgjo y tramitar la gjecucién de sus acuerdos.

b) Asistir alas sesiones con voz, pero sin voto, cursar las convocatorias, levantar las actas y custodiar los
librosy documentos del Consegjo.

c) Los asuntos relativos a régimen interior del organismo, tanto de personal como administrativos.

d) Las funciones que se le encomienden por € Presidente relacionadas con la preparacion e
instrumentacién de |os asuntos de la competenciadel Consgjo.

3. Paralas funciones técnicas, organizativay de direccién gue tiene encomendadas € Consejo contara con
los servicios técnicos necesarios, la direccion de los cuales recaera en un técnico competente, cuyo cargo
podrd, asimismo, recaer en ladel Secretario.



4. Para los servicios de control y vigilancia contara con Veedores propios. Estos Veedores seran
designados por & Consgjo Regulador y habilitados por e Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion, con las siguientes atribuciones inspectoras:

a) Sobre las piaras'y explotaciones ubicadas en la zona de produccion.
b) Sobre las instal aciones situadas en |a zona de elaboracion.
c) Sobre € cerdo, extremidades anteriores y posteriores, jamones y paletas en la zona de elaboracion.

5. El Consgjo Regulador podra contratar, para efectuar trabajos urgentes, €l personal necesario, siempre
gue tenga aprobada en el presupuesto dotacién para ese concepto.

6. A todo € personal del Consgo, tanto con caracter fijo como eventual, le sera de aplicaciéon la
legislacion laboral vigente.

Articulo 41. Comité de calificacion.

1. Por el Consgjo se establecerd un Comité de calificacion formado por tres expertos, que tendrd como
cometido clasificar en labodegalos jamonesy paletas, e informar sobre la calidad de las piezas que opten
a ser protegidas por la denominacion de origen. Para el mejor cumplimiento de sus funciones, el Comité
podra contar con |os asesorami entos técnicos gque estime necesarios.

2. El Pleno del Consegjo Regulador, ala vista de los informes del Comité, resolveralo que proceda, y, en
su caso, lano calificacién de las piezas en laforma previstaen € articulo 32.2.

Contralaresolucion del Consgo Regulador cabra recurso ordinario ante €l Ministro de Agricultura, Pesca
y Alimentacién.

3. Por e Consegjo Regulador se dictarén las normas para la constitucion y funcionamiento del Comité de
calificacion.

Articulo 42. Financiacion del Consejo Regulador.
1. Lafinanciacion de las obligaciones del Consejo se efectuard con |0s siguientes recursos:
a) Subvenciones, legadosy donativos que reciban.

b) La cantidad recaudada de la aplicacion de las exacciones parafiscales que establece € articulo 90 de la
Ley 25/1970.

¢) Los bienes que constituyen su patrimonio y rentas del mismo.

d) Las cantidades que pudieran percibirse en concepto de indemnizaciones por dafios 0 perjuicios
ocasionados a Consegjo 0 alos intereses que representan.

€) Cualquier otro recurso gue proceda.
2. Las cantidades a percibir por el cobro de las exacciones parafiscal es se establecen como sigue:

a) Exaccién sobre cada cerdo marcado para € que se solicita ir al matadero acogiéndose a la
denominacion de origen.

b) Exaccion sobre los productos amparados.

¢) Exaccion por derecho de expedicion de certificados de origen, visado de facturas y ventas de precintos
o distintivos.

3. Las bases de | as exacciones a cobrar son:

a) El producto del valor medio de cada cerdo, durante la campafia precedente, por € nimero de cerdos
paralos que se solicitair a matadero acogiéndose ala denominacion de origen.

b) El valor resultante de multiplicar e precio medio en la campafa precedente de la unidad de producto



acabado amparado por la denominacion de origen, por el nimero de unidades expedidas.
c) El valor documentado.

4. Los tipos seran respectivamente:

Para el apartado 2.a), € 1 por 100 (uno por ciento).

Para el apartado 2.b), el 1,5 por 100 (uno y medio por ciento).

Para e apartado 2.c), 100 (cien) pesetas por cada documento y el doble del valor de coste para los
precintos o distintivos.

5. Los tipos impositivos podran variarse por € Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion a
propuesta del Consgjo Regulador, cuando las necesidades presupuestarias del Consgjo asi 1o exijan y
siempre que se gjusten alos limites establecidos en la Ley 25/1970.

6. El sujeto pasivo de cada exaccion serd la persona fisica o juridica a cuyo nombre esta inscrito el bien
objeto de exaccion o, en su caso, la persona fisica o juridica adquirente de precintos o solicitantes de
certificados y visados.

Articulo 43. Acuerdos, publicidad y recursos.

1. Los acuerdos del Consgjo Regulador que no tengan caracter particular y afecten a una pluralidad de
sujetos se notificaran mediante circulares expuestas en las oficinas del Consgjo, y

a) Los que hacen referencia a la produccién se notificardn mediante circulares dirigidas a las
Asociaciones de Criadores de las provincias que componen la zona de produccién. La exposicion de
dichas circulares se realizard en los «Boletines Oficiales» de |as respectivas provincias.

b) Los que se refieren a la elaboracidn se notificaran mediante circular a todas las industrias inscritas y
asociaciones empresariales. La exposicion de dicha circular se anunciarda en € «Boletin Oficial de la
Provincia de Huelva.

2. Los acuerdos y resoluciones que adopte el Consejo Regulador serdn recurribles, en todo caso, ante €
Ministerio de Agricultura, Pesca'y Alimentacion, e cual resolverd previo informe de la Consgjeria de
Agricultura de la Comunidad Auténoma que territorial mente corresponda.

CAPITULO X

Delasinfracciones, sancionesy procedimiento
Articulo 44. Base legal.

Todas |as actuaciones que sea preciso desarrollar en materia de expedientes sancionadores se gjustaran a
las normas de este Reglamento y ala Ley 25/1970, de 2 de diciembre «Estatuto de la Vifia, del Vinoy de
los Alcoholes»; y a Decreto 835/1972, de 23 de marzo, por e que se aprueba su Reglamento; Rea
Decreto 1945/1983, de 22 de junio (RCL 1983\1513, 1803, 2247, 2343 y ApNDL 11245), que regulalas
infracciones y sanciones en materia de defensa del consumidor y de la produccion agroalimentaria; Ley
30/1992, de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo
Comun; Real Decreto 1398/1993, de 4 de agosto (RCL 1993\2402), por el que se aprueba el Reglamento
del procedimiento para el gercicio de la potestad sancionadora y a cuantas disposiciones generales estén
vigentes en e momento sobre la materia.

Articulo 45. Tipos de sanciones.

1. Las infracciones a lo dispuesto en este Reglamento y a los acuerdos del Consegjo Regulador seran
sancionadas con apercibimiento, multay las accesorias de decomiso de la mercancia, suspension temporal
y baja en el Registro o Registros de la denominacion, tal como se expresa en los articul os siguientes, sin
perjuicio de las sanciones que por contravenir la legislacion general sobre la materia pueden ser
impuestas.

2. Las bases para laimposicion de multas se determinarén conforme dispone el articulo 120 del Decreto
835/1972.



Articulo 46. Clasificacion de las infracciones.

1. Seguin dispone €l articulo 129.2 del Decreto 835/1972 |as infracciones cometidas por personas inscritas
en los Registros de la denominacién de origen se clasifican a efectos de su sancién en la forma siguiente:

A) Faltas administrativas.
Se sancionaran con apercibimiento o con multadel 1 a 10 por 100 del valor de las mercancias afectadas.

Estas faltas son, en general, las inexactitudes en |as declaraciones, libros-registros, volantes de circulacion
y demés documentos de control que garantizan la calidad y origen de los productos y especiamente los
siguientes:

1. Falsear u omitir los datos y comprobantes que en cada caso sean precisos en |os diferentes Registros.

2. No comunicar inmediatamente al Consgjo Regulador cualquier variacion que afecte a los datos
suministrados en e momento de lainscripcion en los Registros.

3. Omitir o falsear datos relativos a produccién o movimiento de productos.

4. Las restantes infracciones a Reglamento o los acuerdos del Consejo Regulador en la materia a la que
se refiere este apartado A). B) Infracciones a lo establecido en el Reglamento sobre produccién,
sacrificio, elaboracion, caracteristicas, almacenamiento y venta de los jamones y paletas protegidos. Se
sancionard con multa del 2 a 20 por 100 del valor de los productos afectados, pudiendo en € caso de
productos terminados, aplicarse ademés, €l decomiso.

Estas infracciones son las siguientes:

1. Incumplimiento de las normas vigentes sobre précticas de produccién y alimentacion que sean
adoptadas por € Consgjo Regulador. 2. Sacrificar cerdos con destino a la denominacién de origen
procedentes de explotaciones no inscritas.

3. Incumplimiento de las normas de sacrificio de los cerdos que se establecen en este Reglamento o de las
complementarias que sean adoptadas por el Consegjo Regulador.

4. El incumplimiento de lo establecido en este Reglamento sobre elaboracién de los jamones y pal etas.

5. Lasrestantes infracciones al Reglamento o alos acuerdos del Consejo Regulador en la materia a que se
refiere este apartado B).

C) Infracciones por uso indebido de la denominacidn de origen o por actos que puedan causarle perjuicio
0 desprestigio. Se sancionaran con multas de 20.000 pesetas al doble del valor de los productos afectados,
cuando aquél supere dicha cantidad, |levando aparejado el decomiso del producto en cuestion.

Estas infracciones son las siguientes:

1. La utilizacion de razones sociales, nombres comerciales, marcas, simbolos o emblemas que hagan
referencia a la denominacion o a los nombres protegidos por ella en la comercializacion de jamones y
paletas no protegidos.

2. Emplear la denominacién de origen parajamones y paletas que no hayan sido elaborados y madurados
de acuerdo a las normas establecidas por la legislacion vigente, y por este Reglamento, o que no relinan
las caracteristicas y condiciones organol épticas que han de caracterizarl os.

3. El uso de nombres comerciales, marcas o etiquetas no aprobadas por e Consejo Regulador, en los
casos a que se refiere este apartado C). 4. Las infracciones alo establecido en €l articulo 23.

5. Laindebida tenencia, negociacion o utilizacion de los documentos, etiquetas, sdllos, etc., propios de la
denominacién de origen, asi como lafalsificacion de los mismos.

6. La expedicion de jamones y paletas que no correspondan a las caracteristicas de calidad mencionadas
en sus medios de comercializacion.

7. La expedicién, circulacién o comercializacion de jamones y paletas amparados, en tipo de envases no



aprobados por € Consglo Regulador. 8. La expedicion, circulacion o comercializacion de jamones y
paetas de la denominacién desprovistos de las etiquetas humeradas o carentes del medio de control
establecido por e Consgjo Regulador.

9. Efectuar la elaboracion, maduracion y el etiquetado en locales que no sean las instalaciones inscritas y
autorizadas por €l Consgjo Regulador.

10. El impago de las exacciones parafiscales previstas en este Reglamento, por parte de los sujetos
pasivos de cada una de dichas exacciones.

11. En general, cualquier acto que contravenga lo dispuesto en este Reglamento o los acuerdos del
Consgjo y que perjudique o desprestigie la denominacion de origen o suponga un uso indebido de la
misma.

Articulo 47. Infracciones de |os no inscritos.
1. Lasinfracciones cometidas por personas no inscritas en los Registros del Consegjo Regulador son:
1.2 Utilizar indebidamente la denominacion de origen.

2.° Utilizar nombres comerciales, marcas, expresiones, signos y emblemas que por su identidad o
similitud geogréfica o fonética con los nombres protegidos por la denominacién de origen o con los
signos o emblemas caracteristicos de la misma, puedan inducir a confusién sobre la naturaleza o € origen
de los productos, sin perjuicio de los derechos adquiridos que sean debidamente reconocidos por los
organismos competentes.

3.° Emplear los nombres geogréficos protegidos por la denominacién de origen, en etiquetas o
propagandas de productos, aunque vayan precedidos por el término «tipo» y otros ana ogos.

4.° Cualquier accidn que cause perjuicio o desprestigio ala denominacion o tienda a producir confusién al
consumidor respecto alamisma.

2. Estas infracciones se sancionaran con multas que irdn desde 20.000 pesetas hasta el doble del valor de
las mercancias, cuando este valor supere esta cantidad, |levando aparejado su decomiso.

Articulo 48. Gradacion de las sanciones.

Para la aplicacion de las sanciones previstas en |os articul os anteriores, se tendran en cuenta las siguientes
normas.

1. Se aplicaran en su grado minimo:

1° Cuando se trate de simples irregularidades en la observancia de las reglamentaciones, sin
trascendencia directa para los consumidores o gue no supongan beneficio especial para el infractor.

2.° Cuando se subsanen los defectos en €l plazo sefialado por € Consegjo Regulador.
3.2 Cuando se pruebe que no ha existido malafe.
2. Se aplicarén en su grado medio:

1.° Cuando la infraccion tenga trascendencia directa sobre los consumidores o suponga un beneficio
especial parael infractor.

2.° Cuando no se subsanen los defectos en el plazo sefialado paraello por el Consejo Regulador.

3.° Cuando la infraccion se produzca por una actuacion negligente, con inobservancia de las normas de
actuacion expresamente acordadas por el Consejo Regulador.

4.° En todos los casos en que no proceda la aplicacion de los grados minimo o maximo.
3. Se gplicarén en su grado méximo:

1.° Cuando se produzca reiteracion en la negativa a facilitar informacién, prestar colaboracion o permitir



el acceso ala documentacion exigida por este Reglamento o por los acuerdos del Consejo Regulador.
2.° Cuando se prueba manifiestamalafe.

3.2 Cuando de la infraccion se deriven graves perjuicios para la denominacion, sus inscritos o los
consumidores.

4.° En los casos de infracciones graves, ademas de las sanciones establecidas en los apartados B) y C) del
articulo 46, podra aplicarse a infractor la suspension temporal de uso de la denominacién o labajaen los
registros de la misma.

Articulo 49. Decomiso y abono de las multas.

1. Podra ser aplicado € decomiso de las mercancias como sancién Uinica 0 Como accesoria, en su caso, 0
€l pago del importe de su valor en el caso de que el decomiso no seafactible.

2. En caso de desaparicion, cambio o cualquier manipulacion efectuada sobre la mercancia retenida,
intervenida o decomisada, se estard alo dispuesto en €l articulo 399 del Codigo Penal.

3. Las multas deberan abonarse dentro del plazo de quince dias hébiles inmediatos a su notificacion, asi
como €l importe de los gastos de tomay andlisis de las muestras, si |os hubiera.

Articulo 50. Reincidencia.

En caso de reincidencia las multas seran superiores en un 50 por 100 a las sefialadas en este Reglamento,
sin perjuicio de las sanciones que puedan corresponder en virtud de lalegislacién vigente.

En caso de que € reincidente cometa nueva infraccion las multas podran elevarse hasta el triple de las
mismas. Se considerara reincidente al infractor sancionado mediante resolucién firme por unainfraccién
de las comprendidas en €l presente Reglamento en |os cinco afios anteriores.

Articulo 51. Incoacion de expedientes.

1. La incoacion e instruccion de los expedientes sancionadores correspondera al Consegjo Regulador
cuando € infractor esté inscrito en alguno de sus registros.

2. En los casos de infracciones cometidas contra lo dispuesto en este Reglamento por empresas nho
inscritas en los Registros del Consgo Regulador serdn e Ministerio de Agricultura, Pesca vy
Alimentacion, la Consgeria de Agricultura y Pesca de la Junta de Andalucia y la Consgjeria de
Agriculturay Comercio de la Junta de Extremadura, |as encargadas de incoar e instruir € expediente, en
el ambito de sus respectivas competencias.

Articulo 52. Resolucion de expedientes.

1. La resolucion de los expedientes sancionadores incoados por e Consejo Regulador, corresponde al
propio Consgjo cuando la multa sefialada no exceda de 50.000 pesetas. Si excediera, la propuesta se
elevara a los organismos designados en € punto 2 del articulo anterior, a efectos de que sea impuesta la
sancién por la autoridad que corresponda, seguin cuantia.

En los expedientes de caracter sancionador incoados por el Consejo Regulador deberd actuar como
instructor el Secretario del organismo, quien se abstendra de intervenir en las sesiones del mismo cuando
se traten cuestiones relativas a dicho expediente sancionador. Actuard como Secretario del expediente, en
su caso, un empleado del Consegjo Regulador.

2. A efectos de determinar la cuantia a que se refiere el apartado 1 se adicionara al importe de la multa el
valor de la mercancia decomisada.

3. Ladecision sobre el decomiso de la mercancia o su destino correspondera a quien tenga la facultad de
resolver el expediente.

4. En los casos en que la infraccién concierna a uso indebido de la denominacién y ello implique una
falsa indicacion de procedencia, €l Consgjo Regulador, sin perjuicio de las actuaciones y sanciones
administrativas pertinentes, podra acudir a los Tribunales gerciendo las acciones civiles y penales



reconocidas en lalegislacion sobre la propiedad industrial.

5. En todos los casos en que la resolucion del expediente sea con multa, el infractor deberéa abonar los
gastos originados por las tomas y andlisis de muestras, o por €l reconocimiento que se hubierarealizado y
demas gastos que ocasione la tramitacion y resolucion de expedientes.



