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De 9:30 a 10:00 am
Recepcion de asistentes.

De 10:00 a 10:30 am
Ceremonia de apertura.
D. Clemente Loriente. Presidente de INTERPORC.

D. Jaime Haddad. Subsecretario de Agricultura, Alimentacion y I NTE R F I] RE
SECTOR PORCIND

De 10:30 a2 11:00 am

INTERPORC: Una alianza estratégica para afrontar el futuro
del sector porcino de capa blanca.

D. Alberto Herranz. Director de INTERPORC.

De 11:00 a 11:30 am

SICE Porcino: no basta con tener informacion, hay que
saberla utilizar.

D. Pedro Martos. Director de PRODESCOM.

D. Miguel A. Higuera. Director de ANPROGAPOR.

De 11:30 a 11:45 am
Descanso pausa café.

De 11:45 a 12:15 pm

Sin Innovacién no hay crecimiento.

D. Manuel Lainez. Director General del INIA.

D. Miguel Huerta. Secretario General de ANICE.

De 12:15 a 12:45 pm

La internacionalizacion: ¢necesidad u oportunidad?

D.2 Inés Menéndez de Luarca. Direccion General de Internacionalizacion
ICEX.

D. Josep Collado. Secretario General FECIC.

De 12:45 a 13:15 pm
Campafa de promocion INTERPORC: COLORES.
D. 2 Lluisa Voltas. Young & Rubican.

De 13:15a 13:45 am

Gestion de la comunicacion.

D. Victorio Collado. Técnico de Coop. Agroalimentarias.
D. @ Sonia Lazaro. SPRIM.

De 13:00 a 13:30 am
Cultura gastronémica o el binomio cultura de producto y cocina.
Interporc con la Roja: Objetivo Bocuse D"Or.

Clausura.
D. Fernando Burgaz. Director General de la Industria Alimentaria
MAGRAMA.

Se finalizara con un vino espafiol.

Recuerda:
25 de Marzo
Real Jardin Botanico

Cuesta Moyano n°1
28014 Madrid



